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引言



研究背景

蔬菜腌制是一种传统的食品加工方法，

但在腌制过程中，蔬菜中的叶绿素会

遭到破坏，导致蔬菜失去原有的绿色。

叶绿素是蔬菜中的重要营养成分，具

有抗氧化、抗炎等生理功能，因此，

如何在腌制过程中保持蔬菜的绿色，

对于提高蔬菜的营养价值和感官品质

具有重要意义。



• 本研究旨在探索一种绿色蔬菜腌制后绿色还原的方法，旨
在保持蔬菜原有的绿色，并提高其营养价值和感官品质。

研究目的
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