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食品安全定义及意义

食品安全定义

食品安全指食品无毒、无害，符合应

当有的营养要求，对人体健康不造成

任何急性、亚急性或者慢性危害。

食品安全的意义

食品安全是国计民生之本，关系到广

大消费者的身体健康和生命安全，关

系到经济的健康发展和社会的稳定。

食品安全与食品出口业

对于食品出口业而言，食品安全更是

企业的生命线，关乎企业的声誉、市

场竞争力和国际贸易信誉。



国际食品安全标准01

包括世界卫生组织（WHO）、联合国粮食及农业组织（FAO）等国际

组织制定的食品安全标准，以及各国政府制定的相关法规和标准。

主要国际食品安全法规02

如美国《联邦食品、药品和化妆品法》、欧盟《通用食品法》等，对食

品生产、加工、销售等环节提出了严格的卫生和质量要求。

国际食品安全认证体系03

如HACCP（危害分析和关键控制点）、ISO22000（食品安全管理体系）

等，为食品出口企业提供了统一的食品安全管理标准和认证体系。

国际食品安全标准与法规



国际贸易壁垒、技术性贸易措施、汇率波动等外部因素，
以及食品安全事故、质量不稳定等内部因素，都可能对食
品出口业造成挑战。

挑战

随着全球消费者对食品安全和质量的关注度不断提高，对
高品质、有机、绿色等食品的需求不断增长，为食品出口
业提供了广阔的市场空间和发展机遇。

机遇

食品出口企业应积极应对挑战，加强食品安全管理，提高
产品质量和竞争力，同时抓住机遇，拓展国际市场，实现
企业的可持续发展。

应对策略

食品出口业面临的挑战与机遇
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