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食品冷链物流追溯管理要求

1 范围

本标准规定了食品冷链物流的追溯管理总则以及建立追溯体系、温度信息采集、追溯信息管理和实

施追溯的管理要求。
本标准适用于预包装食品从生产结束到销售之前的运输、仓储、装卸等冷链物流环节中的追溯

管理。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T9829—2008 水果和蔬菜 冷库中物理条件 定义和测量

GB/T22005 饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求(ISO22005:

2007,IDT)

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
食品冷链物流 foodcoldchainlogistics
采用低温控制的方式使预包装食品从生产企业成品库到销售之前始终处于所需温度范围内的物流

过程,包括运输、仓储、装卸等环节。

4 追溯管理总则

4.1 冷链物流服务提供方应建立追溯体系、采集追溯信息并在必要时实施追溯。

4.2 冷链物流服务提供方在产品交接时应诚信、协作,互相配合。

4.3 食品冷链物流提供方应建立温度信息记录制度,保证物流全程食品冷链温度可追溯。

5 建立追溯体系

5.1 通用要求

5.1.1 追溯体系的设计和实施应符合GB/T22005的规定,并充分满足客户需求。

5.1.2 追溯体系的设计应将食品冷链物流中的温度信息作为主要追溯内容,建立和完善全程温度监测

管理和环节间交接制度,实现温度全程可追溯。

5.1.3 应配置相关的温度测量设备对环境温度和产品温度进行测量和记录。温度测量设备应通过计

量检定并定期校准。

5.1.4 应制定详细的食品冷链物流温度监测作业规范,明确食品在不同物流环节的温度监测和记录要
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