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前　　言

本标准代替ＧＢ／Ｔ１２５３２—１９９０《食用菌灰分测定》。

本标准与ＧＢ／Ｔ１２５３２—１９９０相比主要修改如下：

———按照ＧＢ／Ｔ１．１—２０００《标准化工作导则　第１部分：标准的结构和编写规则》对标准文本格式

进行了修订；

———本标准的英文名称由原名《Ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎｏｆａｓｈｉｎｅｄｉｂｌｅｆｕｎｇｉ》改为《Ｄｅｔｅｒｍｉｎａｔｉｏｎｏｆａｓｈ

ｃｏｎｔｅｎｔｉｎｅｄｉｂｌｅｍｕｓｈｒｏｏｍ》；

———适用范围由“食用菌”改为“食用菌及其制品”；

———删除了“引用标准”；

———增加了“取样”要求；

———修改灰化温度“６００℃”为５２５℃±２５℃；

———修改称样量“２ｇ～１０ｇ”为“４．０ｇ～２５．０ｇ”；

———修订了“测定结果计算方法”，将“干、鲜样品灰分测定”合并在一起，不予区分，视试样属性确定

试样称取量。增加了“结果表示”，修订了“允许差”。

本标准由中华全国供销合作总社提出。

本标准由中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所归口。

本标准主要起草单位：中华全国供销合作总社昆明食用菌研究所。

本标准主要起草人：桂明英、高观世、徐俊、朱萍、张陶。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ／Ｔ１２５３２—１９９０。
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食 用 菌 灰 分 测 定

１　范围

本标准规定了食用菌及其制品中灰分的测定方法。

本标准适用于食用菌子实体、菌丝体及其制品中灰分含量的测定。

２　术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。

２．１　

灰分　犪狊犺犮狅狀狋犲狀狋

试样经高温灼烧后得到残留物。

３　原理

试样经炭化后，在５２５℃±２５℃温度条件下灼烧至恒重，称其残留物质量得到样品灰分含量。

４　仪器、设备

４．１　高温电阻炉：１０００℃。

４．２　坩埚：６０ｍＬ～９０ｍＬ的石英坩埚或瓷坩埚。

４．３　水浴锅。

４．４　电热恒温干燥箱。

４．５　干燥器：装有有效的干燥剂。

４．６　分析天平：感量０．０００１ｇ。

５　测定步骤

５．１　取样

５．１．１　取样方法和数量

在整批货物中，包装产品以同类货物的小包装袋（盒、箱等）为基数，散装产品以同类货物的质量

（ｋｇ）或件数为基数，从整批货物的不同位置按下列整批货物件数的基数进行随机取样：

———整批货物５０件以下，抽样基数为２件；

———整批货物５１件～１００件，抽样基数为４件；

———整批货物１０１件～２００件，抽样基数为５件；

———整批货物２０１件以上，以６件为最低限度，每增加５０件加抽１件。

小包装质量不足检验所需质量时，适当加大抽样量。

５．１．２　缩减样品和试验样品

样品量过大时，将样品混合，均匀平铺成方形，随机取样缩减。试验样品从缩减样品中获得，按照检

验项目所需样品量的四倍取样，其中一份作检样，两份作复检样，一份作存样。

５．２　坩埚的恒重

将洗净的坩埚移入５２５℃±２５℃高温电阻炉中灼烧１ｈ，冷至２００℃以下取出，移入干燥器内冷

却至室温，称重。重复灼烧、冷却、称重，直至前后两次称量质量差不超过０．０００２ｇ，即为恒重。
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