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指食品在生产、加工、运输、储存、销售等环节中，

符合国家法律法规和标准要求，不会对消费者造成

危害的特性。

食品作为人类生存的基本需求，其质量安全直接关

系到消费者的生命安全和身体健康。同时，食品质

量安全问题也影响企业的声誉和经济效益，甚至可

能引发社会信任危机。

食品产品质量安全定义 重要性

定义与重要性



包括《食品安全法》、《产品质
量法》等，对食品生产、加工、
销售等环节的质量安全要求进行

了明确规定。

国家法律法规
各行业根据食品特点和生产工艺，
制定相应的食品安全标准，如《食
品添加剂使用标准》、《食品中污
染物限量》等。

行业标准

国际食品法典委员会（CAC）等国
际组织制定的食品安全标准，对各
国食品生产和贸易具有指导意义。

国际标准

法律法规标准



监管者
政府监管部门负责对食品生产、
加工、销售等环节进行监督检
查，确保食品安全。

销售者
对销售的食品进行进货查验、
储存管理等，确保销售环节的
质量安全。

运输者
在运输过程中要确保食品不受
污染、不变质，采取必要的保
鲜措施。

生产者
负责原料采购、生产加工等环
节的质量安全控制，确保产品
符合法律法规和标准要求。

加工者
对原料进行加工处理，需确保
加工过程符合卫生规范，防止
交叉污染等问题。

食品产业链中的角色与责任
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