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01
原料标准概述

CHAPTER



原料标准定义
原料标准是指针对生产所需的原材料、辅料、半成品等，制定

的一系列技术要求和规范，以确保最终产品的质量和性能。

原料标准的重要性

原料标准定义与重要性

原料标准是产品质量保障的基础，直接影响到产品的品质、成

本和市场竞争力。
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制定背景
随着工业化进程的加速和技术的进步，原料的种类和来源越来越多样化，

为确保产品质量和安全性，需要制定统一的标准。

制定意义
原料标准的制定有助于提高生产效率、保证产品质量、促进技术创新和

贸易发展，同时也有助于保护消费者权益和推动可持续发展。

原料标准制定背景及意义



原料标准适用于各种行业和生产领域，包括食品加工、化工、医药、机械等。

适用范围

原料标准可以根据不同的分类方式进行划分，如按性质可分为理化标准、卫

生标准、安全标准等；按用途可分为基础标准、产品标准、方法标准等。

分类

原料标准适用范围与分类
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原料质量标准要求

CHAPTER



原料颜色应均匀一致，无明显色差。

颜色

原料应具有本身特有的气味，无异味或怪味。

气味
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原料形状应规则、完整，不应有变形、破碎等现象。

形状

原料中不应夹杂泥土、砂石、草屑等杂质。

杂质

外观质量要求



水分
原料水分含量应符合标准，过高

或过低都会影响其品质和储存稳

定性。

成分含量
原料中各主要成分含量应符合规

定，以保证产品的营养价值和使

用效果。

酸度/碱度
原料的酸度或碱度应在适宜范围

内，以保证其正常品质和风味。

溶解度
原料的溶解度应符合标准，以便

于加工和使用。

理化性能指标要求



微生物限度及安全性评估

细菌总数

原料中细菌总数应控制在安全范围内

，以防止腐败变质。

大肠菌群

原料中不得检出大肠菌群，以确保其

卫生安全性。

霉菌及酵母菌

原料中霉菌及酵母菌的数量应控制在

一定范围内，以防止其过度繁殖导致

变质。

致病菌

原料中不得检出致病菌，如沙门氏菌

、金黄色葡萄球菌等，以确保其安全

性。



原料应采用符合卫生标准的包装材料，

避免污染和变质。

原料应存放在干燥、通风、避光、防鼠

、防虫的环境中，以保证其品质。

原料在运输过程中应避免受潮、受污染

、高温等因素，以保证其品质。

原料包装上应标明品名、规格、数量、

生产日期、生产厂家等信息，以便于追

溯和管理。

包装、储存与运输规定

包装材料 储存条件

运输要求 标识管理
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原料采购与验收流程

CHAPTER



供应商资质审查
包括营业执照、生产许可证、质量管理体系

认证等。

供应商选择与评估方法

01
供应商现场评估
实地考察供应商生产现场，了解其生产能力、

质量控制、员工素质等方面。

02

样品检测与试用
对供应商提供的样品进行检测，并安排试用，

验证其质量稳定性。

03
供应商业绩评定
根据供应商历史供货记录、质量表现等方面

进行业绩评定。
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