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 食品质量控制目标及任务

食品质量控制目标:

1. 食品质量控制的目标是确保食品安全、健康和营养,符合食品安全标准和法律法规的要求。

2. 确保食品的品质和质量达到或优于预定的标准,满足消费者的要求。

3. 有效地控制食品生产、加工、包装、储存、运输和销售过程中的质量风险,防止不合格食品流入

市场。

食品质量控制任务

1. 制定和实施食品安全质量标准,包括食品安全标准、食品质量标准、食品添加剂标准、食品标签

标准、食品营养标准等。

2. 对食品生产、加工、包装、储存、运输和销售过程进行监督检查,确保食品生产经营单位严格遵

守食品安全质量标准和法律法规的要求。
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 食品质量控制的基本原则

§ 质量控制的基础知识

1. 食品质量控制的概念：食品质量控制是食品生产、流通、消

费全过程的综合性管理活动，是食品安全和质量管理的核心内

容。

2. 食品质量控制的目的与作用：保证食品安全与质量、预防和

减少食品危害、提高食品质量水平、满足消费者需求、促进食

品工业发展。

3. 食品质量控制的分类：根据食品质量控制的目的和内容，可

分为过程控制、成品控制和市场控制。

§ 质量控制的原则

1. 预防为主，防治结合：在食品生产、流通、消费全过程中，

采取各种措施预防食品危害的发生，并及时发现和消除食品危

害，实现食品安全与质量。

2. 系统管理，全员参与：建立健全食品质量控制体系，明确各

级人员的职责和权限，全员参与食品质量控制工作，做到责任

到人，落实到位。

3. 科学合理，持续改进：食品质量控制应建立在科学的基础上，

并在实践中不断改进和完善，以适应食品生产、流通、消费的

新情况和新要求。

4. 诚实守信，依法经营：食品生产、流通、消费企业应诚实守

信，依法经营，自觉遵守食品质量控制规定，保证食品安全与

质量。



 食品质量控制的基本原则

§ 质量控制的方法与技术

1. 抽样检验：从食品生产、流通、消费全过程中随机抽取样品，

进行检验，以确定食品是否符合质量标准。

2. 理化检验：通过理化手段对食品的物理、化学指标进行检验，

以确定食品的品质。

3. 微生物检验：通过微生物学手段对食品中的微生物进行检验，

以确定食品的卫生状况和安全性。

4. 感官检验：通过感官对食品的外观、色泽、气味、滋味等进

行检验，以确定食品的质量。

§ 质量控制的组织与管理

1. 食品质量控制组织机构：建立健全食品质量控制组织机构，

明确各级人员的职责和权限，负责食品质量控制工作的组织、

实施和监督检查。

2. 食品质量控制制度：建立健全食品质量控制制度，明确食品

生产、流通、消费全过程的质量控制要求，并对食品质量控制

的组织、实施和监督检查等方面作出具体规定。

3. 食品质量控制监督检查：定期或不定期地对食品生产、流通、

消费企业进行监督检查，发现问题及时整改，确保食品安全与

质量。



 食品质量控制的基本原则

§ 质量控制的国际合作

1. 食品质量控制国际合作的重要性：食品安全与质量问题是全

球性的，需要各国共同合作，共同应对。

2. 食品质量控制国际合作的方式：通过国际组织、双边合作、

多边合作等方式，分享食品质量控制信息，交流食品质量控制

经验，共同制定食品质量标准，促进食品安全与质量。

3. 食品质量控制国际合作的成果：近年来，在食品质量控制国

际合作方面取得了很大进展，建立了多项国际食品质量标准，

促进了食品安全与质量的提高。
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 食品质量控制的主要环节

§ 食品原料质量控制

1. 原材料验收：对原材料的感官性状、理化指标、微生物指标

等进行检验，确保符合相关标准要求。

2. 原材料储存：根据原材料的不同性质，采用适当的储存条件，

防止其发生变质或污染。

3. 原材料发放：根据生产计划，对原材料进行发放，确保其按

时、按量、按质量供应。

§ 生产过程质量控制

1. 生产工艺控制：严格按照生产工艺规程操作，控制生产过程

中的工艺参数，确保产品质量符合要求。

2. 生产环境控制：保持生产环境的清洁卫生，防止微生物、异

物等污染产品的可能性。

3. 产品在线检测：在生产过程中对产品进行在线检测，及时发

现并处理不合格产品。



 食品质量控制的主要环节

§ 成品质量检验

1. 感官检验：对产品的感官性状（如外观、色泽、气味、滋味

等）进行评定。

2. 理化指标检验：对产品的理化指标（如水分、酸度、糖度、

蛋白质含量等）进行检测。

3. 微生物指标检验：对产品的微生物指标（如菌落总数、致病

菌等）进行检测。

§ 质量记录与追溯

1. 质量记录：详细记录生产过程中的各项质量数据，为质量控

制提供依据。

2. 质量追溯：建立产品质量追溯体系，以便在出现质量问题时，

能够快速追溯到问题产品的来源和原因。



 食品质量控制的主要环节

质量体系认证

1. ISO9000质量管理体系认证：通过ISO9000质量管理体系认

证，证明企业的质量管理体系符合国际标准要求。

2. HACCP食品安全管理体系认证：通过HACCP食品安全管理

体系认证，证明企业的食品安全管理体系符合国际标准要求。

食品标准化

1. 食品标准制定：制定食品质量标准，确保食品的质量和安全。

2. 食品标准实施：监督食品生产企业遵守食品标准，防止不合

格食品流入市场。

3. 食品标准修订：随着食品科技的进步和消费者的需求变化，

适时修订食品标准，以确保食品质量和安全。
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 食品标准的制定与修订

§ 食品安全质量标准体系

1. 食品安全质量标准体系是一个综合性的标准体系，涉及食品

生产、加工、流通、销售等各个环节。

2. 目前，我国食品安全质量标准体系由三级构成：国家标准、

行业标准、企业标准。

3. 食品安全质量标准体系的建立和实施，对确保食品安全，保

护消费者权益，促进食品行业健康发展具有重要意义。

§ 食品安全标准的制定与修订原则

1. 食品安全标准的制定与修订应当遵循科学性、合理性、严格

性、透明度、一致性、可行性等原则。

2. 食品安全标准的制定与修订应当基于科学证据，并考虑食品

的特性、食用人群、生产工艺、储存条件等因素。

3. 食品安全标准的制定与修订应当充分听取相关利益相关者的

意见，并进行公开征求意见。



 食品标准的制定与修订

食品安全标准的实施与监督

1. 食品安全标准的实施与监督是食品安全管理的重要组成部分。

2. 食品安全标准的实施与监督应当由政府相关部门负责，并对

生产、加工、流通、销售等各个环节进行监督检查。

3. 食品安全标准的实施与监督应当依靠社会各界的支持和配合，

形成全社会共同监督的局面。

食品安全标准的国际合作

1. 食品安全标准的国际合作是保障食品安全的有效途径。

2. 食品安全标准的国际合作可以促进各国食品安全标准的协调

一致，提高食品安全水平。

3. 食品安全标准的国际合作可以推动食品安全领域的交流与合

作，促进食品安全问题的共同解决。



 食品标准的制定与修订

食品安全标准的创新与发展

1. 食品安全标准的创新与发展是保障食品安全的重要途径。

2. 食品安全标准的创新与发展可以促进食品安全标准的科学性和合理性，提高食品安全水平。

3. 食品安全标准的创新与发展可以促进食品安全标准的国际合作，提高食品安全水平。
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