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《湖南好粮油  洞庭籼稻》

团体标准编制说明

一、 项目背景

湖南省位于江南，属于长江中游地区，省内河网密布，拥有湘、资、沅、澧等 

多条水系，属大陆性亚热带季风湿润气候，雨量充沛，为我国雨水较多的省区之一。 

独特的地理气候环境，极大地促进了湖南农业的发展，因此自古就有“湖广熟、天 

下足 ”、“鱼米之乡 ”等美誉，籼稻产量常年位居全国第一，是我国主要粮食生产 

省和输出大省，尤其是环洞庭湖区域，是我省稻谷产量最大的地区，且稻谷品质优 

良，拥有南洲稻虾米、常德香米、兰溪大米、松柏大米等一系列区域优势产品。

2021 年，为进一步发挥我省稻米产业集群优势，打造我省大米产业强省，落实 

我省“三高四新 ”战略，我省申报的《湖南省“洞庭香米 ”优势特色产业集群》项 

目成功获批，统筹打造“洞庭香米 ”省级区域公用品牌，制定品牌团体标准为该项 

目重要实施内容。优粮才能优加，优质的原料是生产优质大米的基础和前提，把好 

产品质量关必须首先把好原料关，针对“洞庭香米 ”优势特色产业集群定位，必须 

有与之相匹配的原料稻谷。因此，建立“湖南好粮油 洞庭籼稻 ”的标准是洞庭香米 

产业发展的必要需求。另外，为促进我省稻米产业发展，凸显湖南产粮大省的产业 

优势与特色，制定优于现有国家标准的湖南好粮油原料标准势在必行。

二、 工作简况

（一）任务来源

湖南省“洞庭香米 ”优势特色产业集群项目支撑体系建设中的“洞庭香米 ”标 
准体系建设项目。

（二）主要工作过程

2023 年 3 月，湖南省粮食行业协会批准《湖南好粮油 洞庭籼稻》立项（〔2023〕 

湘粮协函 6 号）。同时，由湖南省粮油产品质量监测中心成立本标准编制起草小组， 

针对本标准，进行了资料查询，企业调研，样品收集、检测及数据分析，形成标准 

文本和标准编制说明草案。

1.资料查询

本标准起草小组查阅了与稻谷产品相关标准、法规及国内外科技文献资料，并 
对相关资料进行了分析研究，提出了本标准的大纲和框架。
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表 1    制定过程中的参考相关文献

序号 标准编号和名称

1 GB 1350-2009    稻谷

2 GB/T 17891-2017    优质稻谷

3 LS/T 3108-2017    中国好粮油  稻谷

4 T/CSBX 0015-2022  单品种优质食用籼稻稻谷

5 《政府储备粮油质量检查扦样检验管理办法》(国粮标规[2023]60 号)

6 刘光亚,李裕章.  籼稻谷品质指标的统计分析研究[J].  中国粮油学报,2006,21(1):12- 14.

7
贾倩 ,  吴晓 ,  钱可峰 ,  等 .   我国 6 个籼稻主产省 93 份水稻样品品质性状分析[J].   中国稻 

米,2023,29(1):65-71.

2.企业调研

标准编制工作组于 2023 年 8 月至 10 月以问卷调查和现场调研两种方式对环洞 

庭湖相关粮食企业进行了调研。截至 2023 年 10 月 7 日，问卷调查反馈 13 份，相关 

企业见下表 2，通过问卷调查和现场调研发现以下几个问题和建议：

（1）优质籼稻的种植存在明显的区域性，即不同地区所种植的优质品种的比 

例不同，且由于我国主要以户为单位进行耕种，分散种植，品种繁多，难形成规模， 

质量差异较大。建议：随着湖南省“洞庭香米 ”优势特色产业集群项目支撑体系建 

设的展开，应选取好的籼稻品种，将“洞庭香米 ”这块省级特色品牌走向世界。

（2） 目前绝大多数粮食购销企业还不具备单品种收、储、运的能力。在调查 
的 13 家企业中仅有 2 家。

（3）优质籼稻品种经过多年的种植后，其品质会逐渐劣化，且受天气、水土、 

田间管理、花粉传播、肥料等因素的影响，会造成粒型、颜色等质量品质上的差异。 

建议：应建立相对应的质量判定标准来时时把控，为科学的以质论价提供重要的技 

术指导。

表 2     问卷调查反馈企业信息

序号 单位名称（全称）

1 汨罗市三湘米业股份有限公司

2 安乡金谷年丰农贸有限责任公司

3 岳阳蓝光亮点生态农业股份有限公司
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4 湖南屈原酒业有限公司

5 湖南亿泽生态农业科技有限公司

6 常德市鼎城区天和水稻专业合作社

7 湖南省中金农业发展有限公司

8 常德市鼎城区兴粮农机专业合作社

9 澧县腾宏米业有限责任公司

10 常德市敬佩粮油有限公司
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11 湖南馥湘农业开发有限公司

12 岳阳千度农业发展股份有限公司

13 金健米业股份有限公司

3.样品收集、检测及数据分析

湖南“洞庭香米 ”优势特色产业集群选择常德市、益阳市、岳阳市等 3 个市为 

项目实施区，位于北纬 28℃农作物种植黄金带上，日照充足，雨量充沛，四季分明， 

生态环境良好，具备培育、生产优质大米的天然条件。洞庭籼稻样品来源 2 个途径： 

其一，洞庭香米产业集群项目支撑体系建设中的“洞庭香米 ”标准体系建设项目实 

施，向湖南省环洞庭湖地区稻米产业联盟的成员单位收集籼稻和籼米样品，再由湖 

南省粮油产品质量监测中心对样品进行及时检测。其二，湖南省粮油产品质量监测 

中心作为省级粮油检测中心，承担着国家粮食和物资储备局对每年收获早中晚籼稻 

的质量安全风险监测工作，收集并整理其中环洞庭湖区域籼稻样品数据并对其进行 

分析。

三、标准编制原则和依据

1.标准编制遵循“统一、协调、简化、优化 ”的原则，以食品安全为底线，以 

粮食行业需求为导向，以规范行业管理和引领行业发展为目标，兼顾标准的科学性、 

先进性和适用性。

2.本文件严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第 1 部分：标准化文件 

的结构和起草规则》和 GB/T20001.10—2014《标准编写规则  第 10 部分：产品标 

准》的要求编制。

本文件制定过程中的规范性引用文件见表 3。

表 3    制定过程中的规范性引用文件

序号 标准编号和名称

1 GB 1350    稻谷

2 GB 2715    食品安全国家标准  粮食

3 GB 2761    食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量

4 GB 2762    食品安全国家标准  食品中污染物限量

5 GB 2763    食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量

6 GB 5009.3    食品安全国家标准  食品中水分的测定
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7 GB 5009.5    食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定

8 GB/T 5490    粮油检验  一般规则

9 GB/T 5491    粮食、油料检验  扦样、分样法

10 GB/T 5492    粮油检验  粮食、油料的色泽、气味、 口味鉴定

11 GB/T 5494    粮油检验  粮食、油料的杂质、不完善粒检验

12 GB/T 5495    粮油检验  稻谷出糙率检验

13 GB/T 5496    粮食、油料检验  黄粒米及裂纹粒检验法
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序号 标准编号和名称

14 GB/T 15682    粮油检验  稻谷、大米蒸煮食用品质感官评价方法

15 GB/T 15683    大米  直链淀粉含量的测定

16 GB/T 17891    优质稻谷

17 GB/T 21719    稻谷整精米率检验法

18 GB/T 24904    粮食包装  麻袋

19 LS/T 1218    中国好粮油  生产质量控制规范

20 LS/T 3108    中国好粮油  稻谷

21 LS/T 6118    粮油检验  稻谷新鲜度测定和判别

四、主要技术内容说明

（一）标准主要内容和适用范围

本文件规定了湖南好粮油  洞庭籼稻的术语和定义、质量与安全要求、检验方 

法、检验规则、标签标识、包装、储存和运输以及追溯信息的要求。本文件适用于 

以湖南境内环洞庭湖区域内生产的单品种优质籼稻。

（二）术语和定义

GB 1350 、GB/T 17891和LS/T 3108界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

1.  湖南好粮油 洞庭籼稻  The grain & oil products of Hunan - Dongting
indica paddy

以湖南境内环洞庭湖区域内生产的单品种优质籼稻。

2.声称指标  stated factor

不参与定等，但需要提供给用户参考的重要指标。

3.  异品种率  rate of different varieties

试样中粒型、外观与本批次稻谷不同的稻谷粒数占试样粒数的百分率。

4.  新鲜度  fresh degree

在规定的实验条件测得的稻谷的新鲜度值，表示被测样品的新鲜程度，新鲜度 
值越高，稻谷越新鲜；反之则稻谷越不新鲜。

（三）主要技术指标

1.基本质量指标

（1）水分
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稻谷水分含量的高低，对精米的加工影响很大。相关文献指出其稻谷的最佳加 

工水分为13.5%~ 15.0%。水分检测统计结果见表4。其平均值和中位值均满足国标要 

求，近3年的检测数据中≤13.5%占比最小值为75.3% ，所以，本标准直接执行国标 

≤13.5%。

表 4    水分统计结果（%）

数值

项目
样品数 最大值 最小值 平均值 中位值

≤13.5 
占比

GB 1350-2009、

GB/T17891-2017、LS/T

3108-2017

要求

收集的籼稻样 21 14. 1 9.6 12.6 12.8 95.2 ≤13.5
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2023 年早籼稻样 47 17.2 9.2 11.4 11. 1 93.6

2022 年中晚籼稻样 85 16.9 8.5 11.4 11. 1 87. 1

2022 年早籼稻样 40 18.4 8.8 11.0 11.0 92.5

2021 年中晚籼稻样 146 17.7 10.6 12.9 12.6 75.3

2021 年早籼稻样 97 17. 1 9.6 11.5 11.3 91.8

（2）杂质含量

杂质含量是衡量粮食质量品质的一项重要指标，对粮食储藏有很大影响，必须 
严格控制，所以本标准直接执行国标≤1.0%。

（3）不完善粒含量

不完善粒本身的使用品质已下降，又易受到虫、霉等的侵害，既影响稻谷储存 

安全，又影响加工出米率和成品大米外观质量。不完善粒含量检测统计结果见表 5。 

发现：其平均值均在国标 2 等附近，中位值均满足国标 2 等，近 3 年的检测数据中 

≤3.0%占比最小值为 57. 1% ，所以本标准定值为≤3.0% ，并与中国好粮油行业标准 

定值一致。

表 5    不完善粒含量统计结果（%）

数值

项目

样品

数
最大值 最小值 平均值 中位值

≤3.0

占比

GB/T17891-2017 
要求

LS/T 3108-2017 
要求

收集的籼稻样 21 7.2 0.6 3. 1 2.5 57. 1

2023 年早籼稻样 47 5.3 0.8 2. 1 1.8 83.0

2022 年中晚籼稻样 85 13.5 0.0 2.9 2.5 69.4

2022 年早籼稻样 40 12.3 1. 1 3.4 2.8 62.5

2021 年中晚籼稻样 146 15.8 0.3 3.3 2.7 60.3

2021 年早籼稻样 97 11.4 0.9 3.4 2.8 57.7

1 等≤2.0

2 等≤3.0

3 等≤5.0
≤3.0

（4）黄粒米

黄粒米的存在严重影响大米的食用品质，与正常米粒相比，黄粒米营养成分低， 

色、香、味较差。黄粒米含量检测统计结果见表6。其平均值和中位值均低于国标≤ 

1.0的要求，并达到了中国好粮油行业标准≤0.5%的要求，近3年的检测数据中≤0.5%  
占比最小值为90.5% ，但由于新收获的稻谷水分较高， 自然晾干、机械烘干等干燥 

技术也会造成黄粒米增高的潜在风险，所以本标准黄粒米含量执行中国好粮油行业 

标准≤0.5%。
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表 6    黄粒米含量统计结果（%）

数值

项目

样品数 最大值 最小值 平均值 中位值
≤0.5

占比

GB 1350-2009、

GB/T17891-2017

要求

LS/T 3108-2017 
要求

收集的籼稻样 21 4.8 0.0 0.5 0.0 90.5

2023 年早籼稻样 47 0.0 0.0 0.0 0.0 100
≤1.0 ≤0.5
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2022 年中晚籼稻样 85 0.2 0.0 0.0 0.0 100

2022 年早籼稻样 40 1.7 0.0 0.0 0.0 97.5

2021 年中晚籼稻样 146 3.5 0.0 0.2 0.0 94.5

2021 年早籼稻样 97 3.2 0.0 0. 1 0.0 97.9

（5）异品种率

本标准是构建以湖南境内环洞庭湖区域内生产的单品种优质籼稻的标准。所以 

对异品种率进行限定是很有必要的，收集的籼稻样异品种率均满足GB/T17891-2017 
的要求，本标准直接执行国标中规定≤3.0%。

（6）谷外糙米含量

由于谷外糙米缺少稻壳保护，易受到外界环境的影响，同时糙米的组织结构直 

接与空气相接触，容易受到虫霉的侵染，导致稻谷在储藏过程中稳定性变差。相关 

文献指出：“建议仓内籼稻的谷外糙米≤4.0% ”。谷外糙米含量检测统计结果见表 

7。其平均值和中位值均低于国标要求≤2.0%，近3年的检测数据中≤2.0%占比最小 

值为97.3% ，所以本标准定值为≤2.0%。

表 7    谷外糙米含量统计结果（%）

数值

项目

样品数 最大值 最小值 平均值 中位值
≤2.0  占 

比

GB 1350-2009、

GB/T17891-2017

要求

收集的籼稻样 21 1.7 0.2 0.8 0.6 100

2023 年早籼稻样 47 2.3 0.0 0.5 0.3 97.9

2022 年中晚籼稻样 85 3.5 0. 1 0.6 0.4 97.6

2022 年早籼稻样 40 1.9 0.0 0.4 0.3 100

2021 年中晚籼稻样 146 4.3 0.0 0.6 0.5 97.3

2021 年早籼稻样 97 3.3 0.0 0.5 0.4 99.0

≤2.0

（7）色泽、气味

色泽、气味直接执行国标。结果表述为“ 正常” 。本次检测所有样品均满足此标 

准。

2.定等指标与声称指标

（1）食味值

稻米的品质是一项综合指标，其中食味品质是最直接甚至最重要的指标。食味 

值是试样在规定条件下制得米饭的气味色泽、外观结构、适口性、滋味及冷饭质地 
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以上内容仅为本文档的试下载部分，为可阅读页数的一半内容。如要下载或阅读全

文，请访问：https://d.book118.com/307102114052010005

https://d.book118.com/307102114052010005

