
2024年茶艺师（中级）考试题库附答案

试题1

1、 【单选题】（）位于四川峨崛山神水阁的.泉水清澈港■悦人.水

履甘洲适口，治病健身，淀年空寿，被清人那丽江评为“夭下笫一泉"。

< A ）

A, 玉液泉

B、 鼻玉泉

C、 月儿泉

D, 陆子泉

2、 【单选题】（）创粉了悼面希美、品质精她、外虞希巧的小龙团凤

饼，并累写了《茶录〉二卷・（ A ）

A、 **

B. 丁调

C. 剂绛公

D, 知好

3、 【单选息】（）即在某场中海加其他物品，如我、着、奶、«.橘

皮、萼肴，桂圜、红墓等.（ D ）

A、 X

B、 清饮

C、 果泡

D、 调饮法



4、【单逸题】（）消暑解淆，摊JT生律，提神解乏，•人只旻早上胃

两盅，上山饼标，一天内不觉干海.（ D ）

A. 而帽茶

B, 豆于茶

C, 喋油茶

D. 油炒茶

5、 【单选悬】1968年，福芥白琳茶厂在侗作持统白茶的爹础上，成

港高畏求制成“（）”.（ A . ）

A、 折工艺白茶

B、 白牡丹

C、 白毫银针

D、 安吉白茶

6、 【单选题】•亲红・茎毫显■为其品质的点之一。其毫色可分淡

黄、（）、金黄等类.（B ）

A、 金丝

B、 菊黄

C、 浅黄

D、 深黄

7、 【率选号】上茶会时，茶艺腰务人员应从（）的IS定位量上，轻轻

落盆（盘），并介胡茶看名旃、特点.（ C ）

A、 冲茶水

B, 宾客前面



C、 左例

D、 右例

8、 【单选题】下列（）不属于株魇音茶叶的滋味类型.（A ）

A. 清"

B. 浓尊型

C, 鼻厚型

D, 平和型

9、 【单选题】下列（）属于行茶程序的笫三阶段（完成阶段）.

（ D ）

A、 奉茶

B、 介绍茶叶

C、 结康

D、 环境清理

10, ［单逸题】下列（）是茶艺馆原务人员应谖Z的格僖与廉务如

识・（B ）

A、 茶叶审评

B、 客夕心理

C、 本店的各类茶的品质特征及价格

D、 泡茶技巧

11, 【单选霞】下列不是中式点心类的是（）.（ A ）

A、 &«

B, 包子



C、 茶叶蛋

D、 豆腐千

12、 ［单选题】下列不是西点类的是（）・（ D ）

A.

B. 吐可

C, 曲青饼

D、 豆腐干

13、 【单选题】下面不属于工夫红茶类别的茶叶是（）.（ D

A、 溟红

B、 祁红

C、 闽红

D、 正山小神

14、 ［单选题】岛龙茶茶沥色泽变化主要是（）.井黄素和茶多酚.

（A ）

A、 茶红素

B、 黄昭类

c、«<W

D、花青素

15、 【事逸题】乔木型茶树量低分枝商度一敖木地面（）以上.

（A ）

A、 30ca

B、 50ca



C、 20cn

D、 40cm

16、 【单逸息】以下除（）外均属于茶叶中的无机化4*. （ C

A. 乡种旷物质是

B. A

C. 啊

D. 偎

17、 【单选题】儿茶豪的舍:»均占茶多酚总it的（）・（ D

A、 30%

B、 40%

C、 5W

D、 70%

18、 1单选题】冲泡鸟龙茶的水温一般选择（）。（ D

A, 70X：

B、 90t

c、 8or

d、 loor沸水

19、 【单选题】冲泡拉茶时,须预先准备两只有耳（）质杯.（ C

A、 ■

B、 铜

C、 佚

D、 瓷



20、【单逸是】品茗环境的曾堆中，（），响品若愉蕙.（ )

A. 绐花

B. 挂面

C. 署放DJ音乐

D. 提香

21、 【午选题】品饮绿某时，二开茶宣在品蚩绿茶的（）.（ C ）

A、 滋味和花香

B、 回甘和茶番

C、 回味和甘胃

D、 回味和花香

22、 【单逸用】在为蒙吉族宾客腰务时，当宾客将手平伸，在杯口上

1-T.这表明宾客（）・（ C ）

A, 把茶涛满

B, 赶快溺水

C, 不再喝茶

D, 再加一点

23、 【事逸题】在各种茶叶的冲泡虻程中，茶叶的用*、（）和茶叶

衰泡时间是寇某技巧的三个基本旻素.（B ）

A、 水质

B、 冲泡水泾

C、 庞温

D、 水:t



24、【单逸题】在外单策划昊确立目标市场，为了郦宾客的冒臭,

根据宾客的（）、喜好设计茶单.（D ）

A. 类型

B. 轻济能力

C. 可慢

D. 口味

25、 【革选司】在茶沔中加入（）以上的铅时，味,有考.（ D ）

A、 0. 03ng/L

B, 0. 05ogA

C, 0.08ag/L

D、 Ing/L

26、 1单选题】在茶潢中加入少于（）的雄时,使茶味淡*而稽带岐

如（A ）

A. 0. 04ag/L

B. 0. 05og/L

C. 0. 06og/L

D. Ibr/L
27、 【单选意】如果侦•穿于行动之中的道It原则不同，II他们所体现

的（）也是不一样的.（A ）

A、 道符价值

B、 道♦结果

C、 行动常果



D、壮会价值

28、 【单选题】盲存的产地在（）・（C ）

A. 河南临汝

B, 河北尚阳

C、 浙江杭州

D. 渐江龙泉

29、 【卓逸愚】庐山云昇内质的品质伶点是（）・（ B ）

A、 番,清此，滋未甜麦，汤色橙黄明寿，叶底强黄匀亮

B, 汤色明亮、叶做匀齐、香凛持久，障厚束甘

C、 汤也艳亮，香气佯都高长.滋味浓岸侔克，普有刺激性.叶底红

匀收亮

D. 香，清高、味道甘鲜

30、 ［单选题】日平均温度为10T左右（）便开始菌发生长•

（D ）

A、 嫌叶

B、 新梢

C、 叶片

D、 K冬芽

31、 【单逸题】原务人员（）昊了娜是否有VIP宾客预订，包括时间、

人歉、特殊鼻求■都罢清楚.（B ）

A、 每周

B, 每天



c、每一小时

D、年半天

32、 【单选题】根据发障程度分,红茶是属于（）.（A ）

A. —

B. 不发隙

C. 半发障

D. 后发障

33、 【单逸息】潮汕炉即为烧开水用的火炉，以（）作燃料・（A ）

A, 木炭

B、 酒精

C、 煤

D. 木材

34、 ［单选题】用茶过程中.如果客人面前看媒水瓶或电热卖水暮.

应随时保持这些悬具中看（）的开水.（ A ）

A、 一半

B、 三分之二

C、 充足

D、 三分之一

35、 【单选题】由于乌龙茶制作时逸用的是较成熟的芽叶做原料，属

半发#茶，冲池时雷用（）的沸水.（ C ）

A、 70 〜801

B、 90t左右



C、loot

D, 80〜901

36、 ［单选题】■端春宜选用（）的投茶方式.（A ）

A. 上投法

B. 申投法

C, 下技法

D、 以上三神方法却可以

37、 【单选题】香螺春的原产地是（）・< B ）

A, 新江

B、 江苏

C、 奏州

D. 安做

38、 【单选■】职业有别.年龄不一・性别不同.对茶具的要求也不

以下说法岩滉的是（）・（C ）

A、 中年人讲求茶的衲束，因此,多用茶庞泡菜,

B、 年轻人以某会友，因此，多用茶杯沏茶.

C、 女人习情于用较大素净的壹或杯爵茶；

D、 体力劳动者常选用大杯或大政，大口怠仅.

39、 【事逸题】取史道槌是指（）对道德的要求，是从率这一行业的

行为标堆和要求.（B ）

A、 职业本质

B, 职业斡点



C、 职业认知

D、 职业习惯

40、 ［单选题】茶叶中有机化合物不包括（）・（ C ）

A. 茶多酚

B. 紫暴酸

C, 可可械

D、 维生素类

41、 【单逸题】茶叶的保存应注意■气的控制，茶中（）的■化和策

,有关.< A ）

A、 多酚美化合物

B、 蛋白质类

C、 维生*美

D、 脂肪美

42、 【单逸髭】茶树对土夏岐编度粮敏感,它只能生长在（）土娘中.

（ C ）

A、 械性

B、 房碱性

C、 酸性

D、 弱殴性

43、 【单选题】茶艺师为客人添加茶水时，应走到客人座位的（）・

（C

A、右侗



B、右例

C、 前面

D. 后而

44, ［学选题】茶艺师送客遇拐夸或台阶处应（）客人.（ A ）

A、 示意

B, 不用示毒

C, 示苑

D、 保护

45, ［单逸题】茶艺僚工作阊人员的分工主要有烧水，海（发）茶, 

洗茶具、分装茶叶以及（）・（ A ）

A, 点心制作

B, 收银员

C, 茶艺师

D, 迎宾

46、 【单选题】茶道是以（）为契机的综合文化体系。（ A ）

A、 供茶

B、 ，茶

C、 盘茶

D、 品茶

47、 【单逸霞】茶道是以一定的《）为芸调.（ B ）

A、 桁神内涵

B, 环境,孰



C、 愚想迫求

D、 哲学捷学

48、 【单选题】旻以辞学的态度认真对待白己的（）,琳就过硬的茶 

艺的提作技能.攻棒才能史好地适应茶艺工作.（D ）

A, 学习经膝

B、 职业技能

C, 学习态度

D、 职业实践

49、 【单逸题】黄山毛峰外形的品质捋点是（）・（ B ）

A、 芽头也壮，紧实挺直，芽身金黄，满披白毫

B、 形似雀舌，匀齐壮实，锋显毫・，色如象牙，鱼叶金黄

C、 条索紫结，兄硕雄壮，色洋岛涓，金毫特里

D、 形似瓜子的单片,自松平晨,叶绿微大小均勾.色泽嫌中精 

霜（宝绿）

50、 【列新题】X6132星万能恍床的电■元件安装时,旻求元件之何、 

元件与箱壁之向的距胃在各个方向上保持均匀.C （ J ）

51、 【判断题】1915年，太平猴魁在巴奉马万国博霓会上获一等金

质奖章和奖状.（ V ）

52、 【判断胃】“敏人者，人恒敝之■,只有尊破剧人，才能j*得别

人对你的尊敬.（ J ）

53、 1判断题】中国茶道是源自远吉的茶图“信仲。（ V ）



54、 r殒断题】中式点心关甫包子、粽子、涛圆、豆腐干、茶叶蛋， 

笋千等.（ V ）

55、 【判断题】鸟龙茶紫砂庞茶艺中鱼・史・是将品茗杯例扣在 

闻番杯上.（ V >

56、 【判断题】人们在品茗址程中得到了本艺从业人员所提供的各神

原务，能开拓了视野，肉冶1«,冷化了心灵。（ 7 ）

57、 【刘断定】以希弟的茶具作为礼品，是现代生活口味高尚的衰现.

（ X ）

58、 【判断题】低档茉莉花茶的冲泡水沮一般选择80t.（ X ）

59、 ［判断题】俗话说：•高山云雾出好茶”的科学道理是由于茶树 

的生长对漫射光和紫外践旻求较多.（ J.）

60、 【判断题】俗话说：•海茶可修身外性，品茶如品未人生.”古 

今品茶部番完旻平心停■,因此冲泡绿茶首暮旻点善除奈念。

（ / ）

61、 【判断题】冲泡的技法常*是本艺动作中是有观赏性的动作,优 

关的冲泡动作往往让人感到美不胜收.（ V ）

62、 【判断题】妙膏关系发生、*fr第析、纠第，当率人可以走以 

下程序：申请调解一一调解不成，申请仲栽一伸裁裁决不廉可提起 

诉讼。（ J ）

63、 【判断用】《建设工程安全生产管翌条例）规定，建设单位和注 

册建筑师等注姆执业人员应当对其设计负责.（X ）



64、【兴断蜃】■茶是待客礼仪以及解淆的生理■求，陡玄一伏而尽.

65、 【判断息】在广京，康务员例茶时.客人一般以会指轻扣桌面袁 

示 «t. ( X >

66、 【判断题】在生活.工作和社夹场合中,同样一神意思，表达不 

f 效果也会相差甚远。( J )

67、 【卉断用】安溟佚虞音外彩是条索紫结、肥壮、沉宣，似崎篡头. 

色泽砂嫌，f 红点明.( J )

68、 【判断题】宋代的威茶方法在唐代的签础上又迈进了一步.

( X )

69、 】束代的伏茶之风非•盛行，形成了者华桃敢的官廷茶

M. ( . V )

70、 ［判断题】盲廷茶艺的特点是场面宏大、,氨庄产、茶具者率、 

等敏廉卜且懵有攻治色彩。( V )

71、 【判断题】将乐播茶的基木原料中其茶叶不全是茶叶.可以野生 

旅物的做叶.( V )

72、 【判断愚】小乔木型茶树分枚精密，根系分布装浅，倒根发达.

( X )

73、 【判断题】广东鸟龙茶主旻有凤H•单丛和凤H水仙，岭头单丛, 

石古坪乌龙等.( J )

74、 【判断题】惠孟臣是第一位紫砂壹名家，也是历史上笫一个曾下 

名字的庞艺家.(X )



75、【兴断蜃】明代牧茶鼎是，并形成了伏茶方法史上一次盒大变革.

76、 ［判断题】普洱茶的冲泡方法可分为君枚法和冲泡法.

( / )

77、 【判断逝】普再本的品伏之前先荽别生茶与裁茶.闻干茶香生藻

具有独特的除香.( X )

78、 ［«er«］ ♦＜红茶的碑末也归为红碎茶分类.(X )

79、 【判断题】清代，普押茶开始入页朝建，名夕大援・( V )

80、 【判断题】滴足摩务对象的皆求是茶艺工作的根本目的.

( X )

81、 【刿新题】敲茶法在用茶的制作过程中先将茶情在文火上炙烤后

勉於豪茶.(X )

82、 【判断题】於除掌握生活茶艺及袁演艺术是茶艺馆人员康务的*

本技能要求。( V )

83、 【判断题】白茶冲泡约3分钟后.茶汤呈援黄色或杏黄色,即可

品饮。( X )

84、 【判断题】白茶的茶性慕，能清凉降炎，有“清茶”之称.

( J )

85、 【判断题】经营者应展行的义务包括：依法约定或履行义务；揍

受消#者的Jtlh保证安全.提供产品虚做信息等.( X )

86、 ［弗新题】绿茶是最早出现的茶类.( / )



87、【鼻断题】职业道II的风尚是指导签个茶艺活动的忌方甘.

（ X ）

88、 【判断题】芥轼的《试院袖茶> 一诗把放茶之道描写得细致入微。

（ / ）

89、 【判断是】茶叶中各神物质在沸水中浸出的快慢，与茶叶的意嫌 

有关，但与加工方法无关.（X ）

90、 【刿断定】茶叶冲洵的,本程序是备具、席水、备茶、添豪（杯）、

Jt茶、冲泡、奉茶、收具.（ J ）

91、 【咒断题】茶叶的冲泡技艺不断创新，茶具也不断变化与创新,

但应根据茶具、茶性的基础上，进行选配.< J ）

92、 K^ltfAJ茶格设计只雷考虑蔓体布局的美鹿性，不耆要考虑它 

的实用性.（X ）

93、 【判断题】茶点大或可分为干果髡、精果类、西点美和中式点心

类.（X ）

94、 【物断是】茶的澈采关中的 * 指品茶人的心理典受到好适、 

关妙、有活力.（ X ）

95、 【月断定】茶艺晨示过程中，尤其宣视餐It茶的的场色之捷，t 

用内壁洁白的素戋杯.（ J ）

96、 【判断题】茶艺康务人员也可果用御手礼来迎接印度或尼泊尔宾 

客.（，X ）

97、 【判断题】摊馅水苹取的茶汤沉淀少，滋味首阵.（ X ）

98、 【判断题】街量斗茶胜负的标准是看汤色和汤痛.（ X ）



99、 【典断题】倒红工夫系福建闻*茶品.(X 〉

100、 【判断题】黄底坚《阮郎归〉一词十分精剑地表现了饮茶后怵 

慨激昂的感受。＜ X )

试题2

1、 【革选题】()也是本艺工作者本艺活动动机的体现。＜ B )

A, 职业念

B、 职业逆每原则

C、 职业道槌品质

D, 职业道花规范

2、 【单逸题】()代的千史茶宴也视为宣■茶艺.(A )

A、 清

B、 明

C, 束

D, 唐

3、 【单堆■】()是一把命小了的瓦尚室，高柄长胃，架在风炉之上.

专做烧水之用.(B )

A、 潮汕风炉

B、 玉书砸

C、 食臣岷

D、 紫砂金

4、 【单逸题】()是新石器时代的重要发明.＜ B )

A、竹木茶具



B、IW土茶具

c、漆家茶具

D.瓷器茶具

5, 【单透题】()者，有禅利融洽,和畦友谊之育。(B )

A、 和

B、 融

C、 瞳

D、 «_

6, 【单选fl] ()^#W品虞察割微，比较注重外虞包装、质量和价

格，瓠选和比较费时较多.(A )

A、 女性顾客

B、 男性顾客

C、 青年顾客

D、 老年顾客

7, 【单选题】《茶叶卫生标准〉规定茶叶中低菊酸的舍,不能 

超过().(B )

A、 0. 2mg/kg

B、 lag/kg

C、 lOng/kg

D、 20ngAg

8、【单逸题】下列()不属于地名加上!Pfr想像力的名称.(D )

A、效亭绿曾



B、 甫京雨花

C、 崽施玉*

D、 “春

9、 【单透题】下列（）不属于紫砂查地购的注宏亨项.（D）

A, 造型

B、 功能

C, 质地

D、 价格

10, ［单逸题】下列（）是茶艺信跟务人员应该事提的但与腰务知

识・（B ）

A、 茶叶审评

B、 客户心理

C、 本店的各类茶的品质特征及价格

D、 泡茶技巧

Ik【单选题】下列本村中，植株无明显主干的是（）茶树.（C ）

A、 乔木型

B、 小乔木型

C、 承木型

D、 «-#

12、【单选题】下面（）选项不属于茶艺师服务过程的拄本程序？（ A ）

A、 茶前准备

B, 茶中服务



C、 回访廉务

D、 茶后工作

13, 【单选题】与茶叶关系密切的国家标准，以下措述相误的是（）。

（D ）

A、 国京强制桂标准GB13432—92《特殊管菲衣品标基》

B、 GB11680-89《仕品包装用原纸卫生标准〉

C、 GB13107—91《虾性食品中特土"卫生标准〉

D、 GB5749-85《生活用水卫生标准〉

14, 【单选题】乌龙茶紫砂壹茶艺表演时，金臣沐*是将开水注入紫 

砂业和（）中，持壹播晃败下,以巡0往11的方式注入闻香杯物品茗 

杯中.（A ）.

A、 公道杯

B、 品茗杯

C. 玻璃杯

D, 闻香杯

15、 【单选题】乔木型茶树"低分枝高度一般育地面（）以上.（A ）

A、 30ca

B、 50cn

C、 20cn

D、 40cb

16、 【单选题】从外形色泽上看下列算项不是生茶应具有的色泽（）・

(D )



A, #«

B, 晴绿

C,

D, 褂色

17、 【单选题】以下（）不属于闽北鸟龙茶的主要代表莱.（B ）

A«水仙

B、 凤■单丛

C、 肉桂

D、 大红相

18、 【单逸题】以下（）不是茶艺馆经菅曾理的工作任务.（C ）

A、 研究市场雷求，明确经营方向

B, 营造宜人的品茗环境

C, 工作人员的管理和配备

D、 提供优质周到的廉务

19、 【单逸题】以岛尤茶.普洱茶为茶坯制作的花本应选用（）的白

开水冲泡.（A ）

a、ioor沸水

B、 951C以上

C、 901 〜95P

D、 851 〜90P

20、【隼逸定】候汤这道程序是事提烧水程度，澎嫩则沫淳，潢老则

茶沉，一般宜选用（）的沸水.（B ）



A、 8（rc左右

B, 90t左右

c, ioor左右

D, 85T左右

21、 【单逸题】关于本艺馆卫生t«.以下眷述错谡的是（）.< D ）

A、 认真执行《公共场所卫生管理条例》和《文化炭乐场所卫生标准〉， 

康从卫生盟督部门的健督、检测

B、 必须持有有效的《公共场所卫生许可证），从业人员每年应进行

一次使康检查

C、 建立日常卫生保洁制度，井应有专人负责督促检*

D、 加强卫生宣传工作，不用设量阪烟宣

22、 ［单选题】劳动者享有（）・（A ）

A, 搂受职业技能焙训的权利

B. 不是每个人部有换受职业技能培训的权利

C, 没有参与职史技能焙训的权利

D、 不能私自#加职业技能焙训

23、 【事逸题】品茗环境的营遣中，（），响品若情趣.（C ）

A、 括花

B、 挂画

C、 捂放DJ音乐

D、 黄香

24、［单逸题】土耳其人喝茶用的是（）、小建.小硬.（B ）



A、 瓷杯

B, 玻璃杯

C, 铜杯

D. 48杯

26、［单选题】根据建设部的有关规定,it工单位（）的工人.必顼搂

受三级安全培训数育，轻考核合格后，方能上岗。（B ）

A、 植岗

B、 新入场

C、 交换工神

D、 从亨捋特作致

26、 ［单逸题】在（）一书中提到明聊*方地区以沸水冲泡末茶的伏

法・（D ）

A, 《续某经〉

B, 《苏景》

C, 《大观茶论〉

D, 《茶考＞

27、 【革逸题】在（）书中就有记甄的一种床蕙方法.（B）

A、 《大观茶论〉

B、 《茶经》

C、 《茶录》

D、 《神农本章〉



2S、【单逸题】在各种茶叶的冲泡过程中，茶叶的用■、（）和茶叶

浸泡时何是泡茶技巧的三个差本是素.（B ）

A. 水质

B, 冲海水汲

c、H

D、水虽

29、 【革遗H】头道茶经烘烤、瓶沸而咸，滋味苦涩，故而谓之苦茶,

茶汤通常（），一仅而尽.（B ）

A、 六分滴

B、 五分滴

C、 八分滴

D、 九分滴

30、 【单选题】*臣*1即为泡茶的茶虬 为宣兴紫砂童,以（）为麦。

（C ）

A、 停大

B、 中

C、 小

D、 大

31、 【事逸题】宋徽宗时，（）泉水成为官廷贡品.（A ）

A、 无锵惠山泉

B、 ♦江中泠泉

C、 北京玉泉



D、济甫购夹泉

32、 【单逸短】客人进房后，邀博请宾客坐上位，因此入座时#请襄

客坐在主人的()・(B)

A. 对面

B. 右例

C. 旁边

D. 左倒

33、 【单逸题】将不同茶类的育品、不同口原系列的茶叶进行陈列，

是运用商品除列中的()原则.(B )

A、 平衡

B、 星次

C、 弥点

D、 造型

34、 ［单逸题】我们通常说的“五声十字”是指-it,讲*、蕙好、

()、再见” .(C)

A、 不客，

B、 没关系

C、 对不起

D、 麻烦您

35、 【单选题】•国古代的官廷某艺中比较有名的是()与梅如斗茶.

(C )

A、宋代JL帝



B、 唐第宗

C、 唐玄宗

D、 唐玄美

36、 【堆选题】根据季节变化影客人的口味在拄木配料的拄础上事加 

一些中单药等.如冬天、衣天一魅加（）,夏天加（）・秋天加（）・

< A ）

A、 生美，鱼曜草，页菊

B、 肉桂，耆香

C、 费香，金保花'生类

D、 鱼H单.蓦荷，杭白菊

37、 ［单逸题】泡茶辱具旻逸彝骨沽实用而且符合（）的.（B）

A. 茶叶类别

B. 茶性

C. 客人喜好

D. 他本方法

38、 【单逸题】泡茶水温的高低，与茶的老嫌、条形松紧有关.茶叶 

原聘（）旻比（）的茶汁没出旻使得乡，所以冲海水温旻高.（A ）

A、 粗老紫实、细燃松散

B、 粗老松做、切嫌紧实

C、 细嫌紫实、粗老松做

D、 细嫌松散、粗老紧实

39、［单选题】玉庞琳大和是绿茶茶艺中的（）程序.（B ）
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