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引言
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目的和背景

随着工程项目规模的不断扩大，

参与施工人员数量众多，食堂管

理成为保障施工作业人员身体健

康的重要环节。

为规范工程项目施工现场食堂管

理，保障施工作业人员身体健康，

制定本制度。
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维护企业形象

规范的食堂管理有助于维护企业的形象，展现企业对于员工的

关心和负责态度。
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确保食品安全

通过规范食堂管理，可以确保食品的卫生安全，预防食物中毒

等食品安全事故的发生。
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提高工作效率

良好的食堂管理制度能够提供营养均衡的餐饮，满足施工作业

人员的能量需求，从而提高他们的工作效率。

制度的重要性
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食堂管理规定



食材应从信誉良好的供应商处采

购，确保食材新鲜、无污染。

食材采购

食材应分类储存，遵循先入先出

原则，定期检查食材的保质期和

储存条件。

食材储存

食材采购与储存



食品加工前应确保手部清洁，加工过

程中应保持厨房和用具的清洁。

食品制作应遵循卫生标准，确保食物

煮熟、烧透，不使用过期或变质的食

材。

食品加工与制作

制作要求

加工卫生
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