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学校食品安全概述



定义
学校食品安全是指在学校食堂、学校食品供应商以及学校内其他餐饮场所提供

的食品，必须符合国家食品安全标准，确保食品质量安全、无毒无害、营养均

衡。

重要性
学校食品安全直接关系到广大师生的身体健康和生命安全，是学校管理的重要

组成部分。保障学校食品安全是维护社会稳定、推动教育事业健康发展的重要

保障。

定义与重要性
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地方性法规和规章

各地根据实际情况制定地方性法规和规章，进一步细化了学校

食品安全管理的相关规定。
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《中华人民共和国食品安全法》

规定了食品生产经营者应当遵守的法律法规和标准，对违法行

为进行严厉打击。
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《学校食品安全与营养健康管理规定》

教育部、市场监管总局联合发布，对学校食品安全管理提出了

具体要求和规范。

学校食品安全法律法规



学校食品安全管理应以预防为主，
通过加强日常管理和监督检查，

降低食品安全风险。

预防为主原则
学校应作为食品安全管理的责任主
体，建立健全食品安全管理制度，
明确各环节的责任人和工作职责。

责任主体原则

学校食品安全管理需要全体师生共
同参与，形成人人关心、人人参与
的良好氛围。

全员参与原则

学校食品安全管理原则
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学校食品安全风险



如细菌、霉菌、病毒等，
可能导致食物中毒、腹泻
等疾病。

微生物污染 化学污染 物理污染

如农药残留、重金属、工
业污染物等，可能对人体
的健康造成长期影响。

如杂质、玻璃、金属等，
可能导致消化道损伤。
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食品污染来源



食品添加剂可能含有化学物质，
如果过量使用或滥用，可能对
人体健康造成负面影响。

一些食品添加剂可能引起过敏
反应，如皮疹、呼吸急促等症
状。

一些食品添加剂可能干扰人体
的正常生理功能，如影响消化、
代谢等。

食品添加剂的风险



    

食品储存与处理的风险

不当的食品储存可能导致食品腐败、

变质，产生有害物质。

不正确的食品处理方法可能无法有效

杀死微生物或消除化学污染物，增加

食品安全风险。

食品处理人员的手部卫生、个人卫生

等方面的问题也可能导致食品污染。



如生熟食品未分开、未彻底清洗加工工具等，可能导致食品

污染。

加工过程中的交叉污染

长时间高温加热、烤制等加工方式可能产生有害物质，影响

食品安全。

超时加工

食品加工的风险
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学校食品安全预防措施
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