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01 工作职责概述



    

食堂食品质量检查

确保食材新鲜、无过期

每日对食材进行检查，确保食材新鲜，

无过期、腐烂现象。

检查食品加工过程

监督食品加工过程，确保食品在加工

过程中不被污染。

抽检食品样品

定期对食品进行抽检，检测食品的卫

生质量，确保食品安全。



定期对食堂环境进行卫生
检查，确保食堂环境清洁、
卫生。

监督食堂卫生情况 检查员工个人卫生 监督餐具消毒情况

监督员工个人卫生情况，
确保员工在工作中保持良
好的个人卫生。

确保餐具经过严格的消毒
程序，保证餐具卫生。
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食品卫生监督



检查食品处理规范
监督食品处理过程，确保食品按照规定的操作规范进行处理。

检查食品废弃物处理
监督食品废弃物的处理，确保食品废弃物得到妥善处理。

检查食品储存条件
确保食品按照规定的温度和湿度条件储存，防止食品变质。

食品储存与处理规范检查



03

对员工违规行为进行处理

对违反操作规范的员工进行处理，确保食品安全得到保障。

01

培训员工食品安全知识

定期对员工进行食品安全知识培训，提高员工的食品安全意识。

02

监督员工操作规范

确保员工在工作中遵守操作规范，防止因操作不当导致的食品

安全问题。

员工操作规范监督



02 工作成果展示



01 02 04

定期食品质量检查报告

定期对学校食堂的食材

进行质量检查，确保食

材新鲜、无过期、无污

染。

对食品的加工过程进行

监督，确保食品加工符

合卫生标准。

对食品的储存和运输进

行监管，确保食品在储

存和运输过程中不受二

次污染。

定期向上级汇报食品质

量检查结果，并提出改

进建议。

03



在食品卫生事故发生时，及时

介入调查，查明事故原因。

根据事故原因制定相应的处理

方案，确保事故得到妥善处理

。

对事故处理过程进行记录，总

结经验教训，防止类似事故再

次发生。

将事故处理结果向上级汇报，

并提出预防措施和建议。
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食品卫生事故处理记录



根据食品质量检查结果和食品卫生事
故处理经验，提出食品储存与处理规
范的改进方案。

根据评估结果对改进方案进行调整和
完善，确保食品储存与处理规范更加
科学、合理、有效。

对改进方案进行实施，并对实施效果
进行跟踪评估。

将改进方案向上级汇报，并推广应用
到其他食堂或部门。

食品储存与处理规范改进方案
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