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01 食堂运营概况



食堂由检察院内部自主经
营，负责食材采购、菜品
制作和销售等环节。

自主经营模式 集中采购模式 成本控制模式

食堂采用集中采购的方式，
与供应商建立长期合作关
系，确保食材质量和价格
稳定。

食堂注重成本控制，通过
合理采购、减少浪费等方
式降低运营成本。
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运营模式



食堂提供多种菜品选择，
包括家常菜、地方特色菜、
快餐等，满足员工不同口
味需求。

菜品种类丰富

食堂注重营养搭配，提供
富含蛋白质、维生素和矿
物质的菜品，促进员工健
康。

营养搭配合理

食堂会定期更新菜单，增
加新菜品，提高员工就餐
体验。

定期更新菜单

菜品供应情况



    

食材采购情况

严格筛选供应商

食堂对食材供应商进行严格筛选，确

保食材质量安全可靠。

建立长期合作关系

与优质供应商建立长期合作关系，确

保食材供应稳定。

定期检查食材质量

食堂对食材进行定期检查，确保食材

新鲜、无污染。



02 食品安全与卫生管理
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