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随着健康意识的提高，消费者对具有保健功能的食品需求增加，葡萄籽超微粉压片糖果作为一种新型保健食品，

具有广阔的市场前景。

葡萄籽超微粉压片糖果的市场需求

优化葡萄籽超微粉压片糖果工艺，可以提高产品质量、降低成本、增强市场竞争力，对推动相关产业发展具有重

要意义。

葡萄籽超微粉压片糖果工艺优化的重要性

研究背景和意义



目前，国内外学者在葡萄籽超微粉压片糖果工艺方面已开展

了一定研究，主要集中在原料选择、配方设计、生产工艺等

方面。然而，现有研究多侧重于单一因素或局部优化，缺乏

全面、系统的研究。

国内外研究现状

随着模糊数学评价、混料设计等现代优化方法的发展和应用，

未来葡萄籽超微粉压片糖果工艺优化将更加注重多因素、多

目标的综合优化，实现产品质量和经济效益的全面提升。

发展趋势

国内外研究现状及发展趋势



研究内容01

本研究旨在通过模糊数学评价和混料设计相结合的方法，对葡萄籽超微

粉压片糖果工艺进行全面优化。具体内容包括原料选择、配方设计、生

产工艺优化等方面。

研究目的02

通过本研究，期望得到一种优化的葡萄籽超微粉压片糖果工艺方案，提

高产品质量、降低成本、增强市场竞争力，为相关产业发展提供技术支

持。

研究方法03

本研究将采用模糊数学评价法对原料质量、配方合理性等进行综合评价；

采用混料设计法对生产工艺进行优化设计；通过实验验证优化方案的可

行性和有效性。

研究内容、目的和方法



模糊数学评价理论
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01

模糊集合

用来描述模糊性概念的集合，

其元素对集合的隶属度可以是0

到1之间的任意值。

02

隶属函数

描述元素对模糊集合隶属程度

的函数，通常根据经验或专家

知识确定。

03

模糊运算

包括模糊交、模糊并、模糊补

等运算，用于处理模糊集合之

间的关系。

模糊数学基本概念



模糊综合评价
将单因素模糊评价结果与权重
集进行模糊运算，得到综合评
价结果。

单因素模糊评价
对每个因素进行单独评价，得
到一个模糊向量。

建立评语集
确定评价对象可能的各种评价
结果，构成评语集。

建立评价因素集
确定影响评价对象的各种因素，
构成评价因素集。

建立权重集
根据各因素的重要程度，给每
个因素分配一个权重，构成权
重集。

模糊综合评价方法



01 02 03

请专家根据经验对各因素进行打分，然后

根据打分结果计算权重。

专家打分法

将问题分解成多个层次，每个层次包含多

个因素，通过比较各因素的相对重要性来

确定权重。

层次分析法

利用信息熵的概念来计算各因素的权重，

熵值越大，说明该因素提供的信息量越大，

权重也越大。

熵权法

权重确定方法



混料设计理论
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混料成分
在葡萄籽超微粉压片糖果工艺中，混料成分主要包括葡萄籽超微粉、
甜味剂、粘合剂等。

混料比例
不同成分之间的比例关系对产品的性能有重要影响，需要通过混料
设计确定最佳比例。

混料设计定义
混料设计是一种研究不同成分混合比例对产品性能影响的方法，
通过合理设计混料试验，可以优化产品的配方和工艺。

混料设计基本概念



1

2

3

通过单一因素的变化来研究其对产品性能的影响，

适用于初步确定各成分对产品性能的影响趋势。

单因素试验设计

同时考虑多个因素的变化，研究它们之间的交互

作用对产品性能的影响，适用于进一步优化产品

配方和工艺。

多因素试验设计

一种基于数论和多元统计的试验设计方法，可以

在较少试验次数下获得较全面的信息，适用于多

因素、多水平的混料试验。

均匀设计

混料试验设计方法



模糊数学评价

利用模糊数学理论对产品性能进行综合评价，将多目标优化问题转化为单目标优化问题，

便于求解最优混料比例。

遗传算法

一种基于生物进化原理的优化算法，通过模拟自然选择和遗传机制来搜索最优解，适用于

求解复杂的混料设计问题。

神经网络

一种模拟人脑神经网络的计算模型，可以通过学习历史数据来预测新数据，适用于处理非

线性、多因素的混料设计问题。通过构建神经网络模型，可以对葡萄籽超微粉压片糖果的

工艺参数进行优化和预测。

混料设计优化方法



葡萄籽超微粉压片糖果工
艺研究
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选用新鲜、无病虫害、成
熟度好的葡萄籽，去除杂
质。

葡萄籽选择 清洗与干燥 破碎与筛分

将葡萄籽清洗干净，去除
表面附着的尘土和其他污
染物，然后进行干燥处理。

将干燥后的葡萄籽进行破
碎处理，破碎成适当大小
的颗粒，然后通过筛分去
除过大或过小的颗粒。

030201

原料选择与预处理



超微粉碎原理

利用高速旋转的粉碎机将原料粉

碎成微米级甚至纳米级的超微粉。

粉碎机选择

根据生产需求和原料特性选择合

适的超微粉碎机，如气流粉碎机、

机械冲击式粉碎机等。

粉碎参数优化

通过调整粉碎机的转速、进料速

度、粉碎时间等参数，优化超微

粉碎效果，提高生产效率。

超微粉碎技术
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