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制糖行业概述
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01

定义

02

分类

制糖行业是指以甘蔗、甜菜等为原料，通过提取、加工和精制等工艺，

生产白砂糖、绵白糖、红糖等产品的行业。

根据产品种类和生产工艺的不同，制糖行业可以分为甘蔗制糖和甜菜

制糖两类。

制糖行业的定义与分类



甘蔗、甜菜等原料的采集、运输和储存。

原料采集

经过沉淀、过滤、蒸发等工艺，去除杂

质，得到纯净的蔗糖或甜菜糖。

精制

通过压榨、浸提等方法从原料中提取蔗

糖或甜菜糖。

提取

将蔗糖或甜菜糖进行包装，以便销售和

运输。

包装

制糖行业的生产流程



01

产业升级

随着科技的不断进步，制糖行

业正在逐步实现自动化、智能

化生产，提高生产效率和产品

质量。

02

环保要求

制糖行业面临着越来越严格的

环保要求，企业需要采取有效

的环保措施，降低能耗和排放

。

03

多元化发展

制糖企业可以拓展产业链，开

发新产品，如功能性糖、保健

食品等，以满足消费者多样化

的需求。

制糖行业的发展趋势



食品安全与质量监管的重
要性
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指食品无毒、无害，符合应当有的营

养要求，对人体健康不造成任何急性、

亚急性或者慢性危害。

包括食品、食品相关产品中的致病性

微生物、农药残留、兽药残留、重金

属、污染物质以及其他危害人体健康

物质的限量规定等。

食品安全的概念与标准

食品安全标准

食品安全



指政府机构对制糖行业的生产、

加工、流通等环节进行监督检查，

确保产品质量符合相关法律法规

和标准要求。

质量监管

保障消费者权益，维护市场秩序，

促进制糖行业健康发展。

目的

质量监管的定义与目的
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规定了食品安全监管体制、食品安全风险

监测和评估、食品安全标准、食品生产经

营、食品检验、食品进出口、食品安全事

故处置等内容。

《中华人民共和国食品安全法》

规定了产品质量监督、生产者、销售者的

产品质量责任和义务等内容。

《中华人民共和国产品质量法》

规定了制糖行业的基本管理制度、市场准

入、生产加工规范、产品质量安全、监督

检查等方面的内容。

《制糖行业管理办法》

食品安全与质量监管的法律法规



制糖行业食品安全与质量
监管现状
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制糖过程中可能存在微生
物污染，如细菌、霉菌等，
导致食品中毒和感染。

微生物污染 化学残留 食品添加剂超标

制糖过程中使用的添加剂、
农药和重金属等可能残留
在产品中，对人体造成危
害。

为了提高食品口感和延长
保质期，部分制糖企业可
能过量添加食品添加剂，
超出国家标准。

030201

制糖行业食品安全问题



监管力度不足

部分地区的制糖行业监管力度不

够，导致企业违法违规行为得不

到有效遏制。

检测设备落后

部分制糖企业缺乏先进的检测设

备，无法准确检测产品质量和食

品安全指标。

信息透明度不够

部分制糖企业信息披露不透明，

消费者无法了解产品质量和食品

安全情况。

制糖行业质量监管问题
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