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目的和背景

确保粮食安全

通过对粮食生产、储存、运输等环节

的全面检查，确保粮食质量安全，保

障人民群众的身体健康。

推动粮食产业高质量发展

通过对粮食产业的深入调研和分析，

发现问题和不足，提出改进措施和建

议，推动粮食产业转型升级和高质量

发展。

履行企业社会责任

粮食企业作为社会重要的一份子，应

该积极履行社会责任，加强自律和监

管，确保粮食质量安全，为社会做出

贡献。



粮食生产环节 粮食储存环节 粮食运输环节 粮食销售环节

报告范围

01 02 03 04

包括粮食种植、收割、晾晒等

生产过程中的质量安全管理情

况。

包括粮食仓库建设、储存条件

、病虫害防治等方面的检查情

况。

包括粮食运输工具、运输过程

监管、运输安全等方面的检查

情况。

包括粮食加工、包装、标识等

方面的检查情况，以及销售过

程中的质量安全监管情况。
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自查检查小组成立及职责

成立专门的粮食自查检查小组，由主

管领导担任组长，成员包括粮食储备、

质检、安全等相关部门负责人。

制定详细的自查检查计划和方案，明

确检查目标、范围、时间和方法等。

负责组织、协调、指导和监督自查检

查工作的全过程，确保检查工作有序

进行。



01 02 04

自查检查工作流程及安排

制定自查检查工作流程

图，明确各个环节的职

责和任务。

按照流程图安排检查时

间和进度，确保检查工

作按时完成。

对检查过程中发现的问

题进行记录、分类和汇

总，形成问题清单。

针对问题清单制定整改

措施和计划，明确整改

责任人和时限。

03



参与自查检查的人员包括粮食

储备库管理人员、质检人员、

安全监管人员等。

所有人员都能够积极配合自查

检查工作，认真履行职责和任

务。

在检查过程中，各部门之间保

持密切沟通和协作，共同推进

检查工作的顺利进行。

针对检查中发现的问题，各部

门积极协调解决，确保问题得

到及时处理和整改。

01 02 03 04

参与人员及配合情况
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粮仓设施01

本次自查的粮仓设施包括地上和地下两种类型，其中地上粮仓以平房仓

为主，地下粮仓以尖底喇叭仓和鸭蛋仓为主。所有粮仓均符合国家标准，

配备了完整的通风、测温、测湿、熏蒸等设备。

粮仓管理02

粮仓实行专人负责制，每个粮仓都有指定的管理员负责日常管理。同时，

建立了完善的粮仓管理制度，包括粮食入库、出库、保管、检查等方面

的规定。

信息化应用03

为了提高管理效率，我们引入了信息化管理系统，实现了对粮仓的实时

监控和数据化管理。通过该系统，可以及时了解每个粮仓的粮食数量、

质量、温度、湿度等信息。

粮仓设施及管理情况



质量检测

我们建立了完善的粮食质量检测体系，配备了专业的检测设备和人员。每批入库的粮食都

要经过严格的质量检测，包括水分、杂质、不完善粒等指标，确保符合国家质量标准。

安全监管

我们严格遵守国家粮食安全管理规定，对入库的粮食进行安全指标检测，如重金属、农药

残留等。同时，定期对粮仓进行熏蒸处理，防止粮食虫害和霉变。

应急预案

为了应对可能出现的粮食质量安全问题，我们制定了详细的应急预案。一旦发现问题粮食，

将立即启动应急程序，进行封存、追溯和处理。

粮食质量与安全情况



损耗情况

在粮食储存过程中，由于自然干燥、

通风换气等原因，会产生一定的损耗。

我们通过加强粮仓管理、优化储存条

件等措施，将损耗控制在合理范围内。

浪费情况

我们坚决反对任何形式的粮食浪费行

为。在粮食出库、加工等环节，我们

严格按照实际需求进行调配和处理，

避免不必要的浪费。同时，加强员工

教育和宣传，提高大家的节约意识。

改进措施

为了进一步减少粮食损耗和浪费，我

们将继续优化储存条件和管理制度。

例如，引入更先进的保温隔热材料和

通风设备，提高粮仓的保温性能和通

风效果；加强粮食质量检测和安全监

管力度，确保粮食质量安全；推广节

粮减损技术和装备应用等。

粮食损耗与浪费情况



粮食加工环节自查情况
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公司拥有先进的粮食加工设备，包括清理筛网、去石机、砻

谷机、碾米机等，设备运行状态良好，定期维护和保养。

加工设施

公司建立了完善的设备管理制度和操作规程，设备操作人员

经过专业培训，能够熟练掌握设备操作技能。同时，公司还

建立了设备档案，对设备运行情况进行记录和分析，及时发

现问题并进行处理。

管理情况

加工设施及管理情况



原粮质量控制

公司对原粮进行严格的质量控

制，采购优质原粮，并进行严

格的入库检验，确保原粮质量

符合国家标准和公司要求。

公司在加工过程中实行严格的

质量控制，对每道工序进行监

控和记录，确保产品质量稳定。

同时，公司还建立了不合格品

处理制度，对不合格品进行及

时处理和追溯。

公司对成品进行严格的检验和

放行制度，确保产品符合国家

标准和公司要求。同时，公司

还建立了产品留样制度，对产

品进行留样观察和记录，以便

及时发现问题并进行处理。

加工过程控制 产品检验与放行

加工过程质量控制情况
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