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确定主题



确定主题

主题内容：

精致欧式风情。打造优雅浪漫的西式宴会氛围。

表格章节内容：

主题元素概述。

音乐氛围：

轻柔钢琴曲。选用优雅的古典音乐，为宴会增添浪漫气氛。



主题内容

主题色彩:

 以淡雅的粉色、奶油色和金色为主，营造典雅氛围。

装饰元素:

 使用精美的水晶吊灯、鲜花装饰和细致雕花桌布，增添

奢华感。

菜肴选择:

 精心挑选法式料理、意式面食等，体现高贵品味。

饮品推荐:

 提供红酒、香槟等高档饮品，配合菜肴品尝。



表格章节内容

元素 描述

色彩 粉色、奶油色、金色

装饰 水晶吊灯、鲜花、雕花桌布

菜肴 法式料理、意式面食

饮品 红酒、香槟



音乐氛围

音效设备:

 准备高品质音响设备，确保音

乐传达清晰动听。

歌曲选择:

 选择轻快的法国雨果维亚特、

舒缓的贝多芬小夜曲等经典曲

目。
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菜单设计



菜单设计

菜单内容：

精致法式料理。提供多道精美菜肴，满足宾客味蕾。

菜单印刷：

精美宴会菜单。定制专属菜单，印刷高质感纸张。



菜单内容

前菜:

 鹅肝酱拼盘、牛油果虾仁沙拉。

主菜:

 烤羊排、龙虾意面。

甜点:

 法式焦糖布丁、提拉米苏。

饮品:

 法国波尔多红酒、意大利Asti香槟。
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