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食品安全指食品无毒、无害，符

合应当有的营养要求，对人体健

康不造成任何急性、亚急性或者

慢性危害。

食品安全定义

食品安全是关系国计民生的大事，

它涉及到每个人的身体健康和生

命安全，也涉及到国家的经济发

展和社会稳定。

食品安全的重要性

食品安全的定义与重要性



包括《中华人民共和国食品安全法》

及其实施条例等，对食品生产、加工、

流通、消费等各环节进行了详细规定。

包括国家标准、行业标准、地方标准

和企业标准等，对食品中的有害物质、

微生物、添加剂等进行了限量规定。

食品安全法规及标准

食品安全标准

食品安全法规



食品污染
指食品在生产、加工、运输、储存、销售等过程中被有害物质污染，导致食品

质量下降，对人体健康产生危害。

食品污染的危害
食品污染可能导致人体急性或慢性中毒，引发各种疾病，甚至危及生命。同时，

食品污染还可能影响食品的口感和营养价值，降低人们的生活质量。

食品污染与危害
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