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发酵乳是一种广泛消费的乳制品，其安全

性备受关注。

沙门氏菌是一种常见的食品污染源，可引

起严重的食物中毒。

快速、准确地检测发酵乳中的沙门氏菌对

于保障食品安全具有重要意义。

背景与意义



传统检测方法

耗时、操作繁琐、灵敏度不高。

分子生物学方法

PCR、LAMP等，具有快速、灵敏

度高、特异性强的优点，但操作

复杂、成本高。

恒温基因扩增技术

近年来发展起来的一种快速检测

技术，具有操作简便、灵敏度高、

特异性强的优点，已应用于多种

病原体的检测。

国内外研究现状



建立一种快速、灵敏、特

异的发酵乳中沙门氏菌检

测方法。

为发酵乳的生产和监管提

供技术支持，保障食品安

全。

促进恒温基因扩增技术在

食品安全领域的应用和发

展。

研究目的和意义
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发酵乳概述

发酵乳在市场上广受欢迎，品种

繁多，包括酸奶、酸乳酪、酸豆

奶等。

发酵乳是一种通过乳酸菌发酵制

成的乳制品，具有丰富的营养物

质和益生菌，有助于改善肠道菌

群平衡。



沙门氏菌概述

沙门氏菌是一种革兰氏阴性菌，属于

肠杆菌科，广泛存在于自然界和动物

肠道内。

沙门氏菌是一种重要的人畜共患病原

菌，可引起食物中毒、急性胃肠炎等

疾病，严重时可导致死亡。



发酵乳中的沙门氏菌会对人体健康造成严重危害，如引起腹泻、呕吐、发热等症状，
甚至可能导致脱水、休克等严重后果。

沙门氏菌在发酵乳中的存在还会对发酵乳产业造成经济损失，影响产品品质和市场
信誉。

由于发酵乳通常不经过高温处理，因此可能存在沙门氏菌等病原菌污染的风险，需
要加强生产过程中的卫生管理和质量控制。

发酵乳中沙门氏菌的危害
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该技术利用特定的解旋酶，在恒温条
件下解开双链DNA，使得单链DNA
模板得以暴露。

依赖解旋酶的作用 引物与模板的结合

DNA聚合酶的延伸 循环扩增

设计特定的引物，与暴露的单链
DNA模板结合，形成局部双链结构。

在恒温条件下，利用DNA聚合酶将
引物沿着模板延伸，合成新的DNA
链。

新合成的DNA链再次成为模板，进
行下一轮的扩增，实现指数级的
DNA扩增。

依赖解旋酶恒温基因扩增技术原理



该技术无需温度变化，即可实现DNA的

扩增，简化了实验操作。

通过设计特定的引物和解旋酶，可以实现

对目标基因的高特异性扩增。

该技术对目标基因的扩增效率高，可以实

现低浓度样本的检测。

由于无需温度变化，该技术可以实现快速

检测，缩短了检测时间。

恒温扩增

高特异性

高灵敏度

快速检测

依赖解旋酶恒温基因扩增技术优点



该技术可用于病原微生物的快速检测，如

沙门氏菌、大肠杆菌等。

通过设计特定的引物和解旋酶，该技术可

用于基因突变的分析和检测。

该技术可用于基因表达水平的研究，如

mRNA的定量分析等。

该技术可用于临床样本中病原体的快速检

测和诊断，如血液、尿液等样本的检测。

病原微生物检测

基因突变分析

基因表达研究

临床诊断

依赖解旋酶恒温基因扩增技术应用
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