
第二节 食品中的有机化合物

  课时5   蛋白质和氨基酸

 专题八  有机化合物的获得与应用

授课人：



学习目标

1.知道蛋白质的组成、重要性质和主要应用。

2.知道蛋白质水解的最终产物是氨基酸，熟知常见氨基酸及其结构特点。

3.结合实例认识蛋白质在生产、生活中的重要作用。



富含蛋白质



一、蛋白质

(1)存在：
蛋白质广泛存在于生命体内，
是组成细胞的基础物质。动物
的肌肉、毛皮、血液等中都含
有蛋白质；
大多数酶都是蛋白质。

(2)组成：
主要由碳、氢、氧、氮等元素
组成，属于天然高分子化合物。



实验操作 实验现象 实验结论 类型
① 加入饱和
硫酸铵溶液
② 加入饱和
硫酸钠溶液

③ 加热

 ④加入饱和
硫酸铅溶液

⑤加入浓硝
酸并加热

蛋
白
质
溶
液

有白色絮状沉淀，
加水溶解

浓的盐溶液能使蛋
白质溶解度变小析
出 物理变化

过程可逆
有白色絮状沉淀，
加水溶解

盐析

有白色絮状沉淀，
加水不溶解
有白色絮状沉淀，
加水不溶解

有白色絮状沉淀，
加热后呈黄色

化学变化
过程不可逆

变性加热或重金属盐等
使蛋白质发生性质
上的改变而聚沉

显色反应蛋白质中含有苯环的
氨基酸被硝酸硝化

一、蛋白质
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