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定义
食品安全指食品无毒、无害，符合应当有的营养要求，对人体健康不造成任何

急性、亚急性或者慢性危害。

重要性
食品安全是公共卫生的重要组成部分，关系到消费者的生命安全和身体健康。

对于小吃行业来说，提供安全、卫生的食品是维护消费者信任和行业声誉的关

键。

食品安全的定义与重要性



法规
国家制定了一系列食品安全法律法规，如《中华人民共和国食品安全法》等，对

食品生产经营者的责任、食品安全监管、违法行为的处罚等方面做出了明确规定。

标准

国家和地方还制定了各类食品安全标准，包括食品原料、加工过程、食品添加剂

使用、食品包装等方面的标准，为食品生产经营者提供了具体的操作指南。

食品安全法规与标准



主要问题

目前小吃行业存在的食品安全问
题主要包括原料污染、加工过程
不规范、食品添加剂滥用等。

行业特点

小吃行业具有多样性、灵活性等
特点，但同时也存在从业人员素
质参差不齐、原料来源复杂等问
题，给食品安全带来一定挑战。

改进措施

为提升小吃行业的食品安全水平
，需要从加强从业人员培训、规
范原料采购和加工过程、合理使
用食品添加剂等方面入手。

小吃行业食品安全现状
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